
Speisenkarte  
Heuriger Grüner Veltliner 0,25 l 5,50 Eur   Merlot 0,25 l 5,50 Eur 

Aperol Spritz  6,50 Mango-Spritzz  6,50 

 

Aus dem Suppentopf:   

 Leberspätzlesuppe   4,50     

Hausgemachte Kürbiscremesuppe  5,90 Tomatencremesuppe 4,50 

 

Bayerische Spezialitäten:            

Schweinebraten mit zweierlei Knödel und Salat    13,90  

½ Bayerische Bauernente vom Lugeder, mit Kartoffelknödel   24,90  

      und Blaukraut             

Frische Schweinshaxn mit Knödel und Salat    14,90 

Tellerfleisch aus dem Wurzelsud, mit Meerrettich und Kartoffel-Gurkensalat 13,90 

Mariniertes Rindfleisch „sauer“,  mit Bratkartoffeln   13,90 

Krautwickerl mit Salzkartoffeln und Salat     12,90  

    

Wild aus heimischen Wäldern: 

Wildererpfanndl (Hirsch, Reh) in mildem Wacholder-Waldpilzrahm,20,90

     mit Preiselb., Butterspätzle, Rösti und Salat           

Zarte Rehmedaillions auf Wacholder-Waldpilzrahm,    21,90

     mit Preiselb., Kroketten und Blaukraut             

Rehragout mit Preiselb., Semmelknödel und Salat    14,90 

 

Vom Grill und aus der Pfanne: 

Hauspfanndl (Schweinefilet) in champignonrahm,    17,90

     mit Käsespätzle und Salat         

Grillteller „Nach Art des Hauses“ mit Pommes frites und Salat   17,90 

Zwiebelrostbraten aus der Rinderlende, mit Bratkartoffeln und Salat 20,90 

Cordon bleu vom Schwein, mit Pommes frites und Salat    16,90  

Wiener Schnitzel vom Kalb, mit Preiselbeeren,    19,90

   wahlweise mit Pommes frites oder Bratkartoffeln, mit Salat      

Hendl-Nuggets mit Pommes frites       8,50  

 



Fischspezialitäten: 

Zander & Lachsforelle auf Zitronenjus,     19,90

    mit Grillgemüse und Kartofferl 

Räucherfischduett (Lachs und Saiblingsfilet) an Blattsalat,    

    mit Rösti und Meerrettich    15,90 

 

Gerichte mit weniger Fleisch: 

Herzhafter Sommersalat mit Ofenkartoffel, Kräuterquark,  15,90

      Putenstreifen und Fruchtgarnitur         

Hausgemachte Spinatknöderl mit Parmesan und Buttersauce,  14,90

     mit Blattsalat     

Rahmpfifferlinge mit Semmelknödel     15,90  

 

Als Dessert:      

Eis Marillenknödel an Fruchtgarnitur    6,90   

Bayerisch Creme im Weckglaserl, mit Beerenpüree               5,90 

Apfelkücherl mit Bourbon-vanilleeis      6,90            

Bauernhofeis im Weckglaserl (Folgende Sorten:    6,90 

 Limette, Mohn-Heumilch, Dunkle Schoki, Stracci, Erdnuß-Crunchy,    

   Beeren-Duo-Sorbet, Walnuss-Heumilch, Toffifee   ) 

 

 

Brotzeiten ( ab 14 h): 

Wurstsalat  (Lyoner) mit Brot         8,90   

Hausgemachte Bratensülze wahlweise mit Essig-Öl oder Kernöl,   13,90

      mit Bratkartoffeln               

Schweizer Wurstsalat  (Lyoner) mit Brot        9,90  

Brettljausn (Speck und Käse) mit Butter und Brot        11,90 

Gemischter Brotzeitteller mit Butter und Brot    13,90 

 

 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt und Guten Appaetit! 

 


